(vanaf 17.00)

ANTIPASTI

Bruschette classico 13.50
3 stuks ¢ tomaat en knoflook ¢ pistachepesto en mortadella
prosciutto di parma en stracciatella

Carpaccio Harry's bar 14.50
Dun gesneden rauwe ossenhaas ¢ dressing van olijfolie en citroen
parmigiano reggiano ¢ klassiek recept uit Harry’s bar, Venetié

Vitello tonnato 15.50

Dunsgesneden kalfsmuis ¢ tonijncreme ¢ kappertjes

Burrata al pesto 7 13.50

Verse burrata ¢ pesto ® geraspte citroen © focaccia ¢ olijfolie

Parmigiana di melanzane 7 14.00
Aubergine * parmigiano reggiano ¢ tomaat ¢ uit de oven

Polpette 13.00

Warme gehaktballetjes  tomatensaus * basilicum

Gamberi 14.50
Gemarineerde gamba’s * knoflookolie ¢ chilipeper ¢ aioli
focaccia

PASTA

Spaghetti carbonara 19.00
Verse spaghetti ® eigeel ® pecorino romano ¢ parmigiano reggiano
zwarte peper ® guanciale

Rigatoni amatriciana 17.00
Verse rigatoni ® tomatensaus ¢ guanciale ¢ pecorino romano ¢ chili-

peper

Tagliatelle al ragu 17.50
Verse tagliatelle ¢ klassieke ragusaus ¢ parmigiano reggiano

Ravioli burrata limone # 18.50
Verse ravioli gevuld met burrata en citrtoen ¢ citroenricotta
tomatencrumble

Spaghetti marinara 19.50
Gamba's ¢ gegrilde paprika ¢ cherrytomaat ¢ gefrituurde kappertjes
rucola

Lasagne 17.50

Laagjes pasta ® ragu ® béchamel ¢ parmigiano reggiano

DOLCI
Affogato 8.00

Huisgemaakt vanille ijs van lJssalon Alessandro ¢ espresso
(extra amaretto + €3,-)

Tiramisu 9.50
Savoiardi ¢ espresso ® mascarponecreme

Sgroppino 10.00

Huisgemaakt citroenijs van lJssalon Alessandro ¢ prosecco

Mousse al cioccolato 9.50
Chocolademousse ¢ ltaliaanse olijfolie ® zeezout * nougatine
slagroom

Coupe amarena 10.00
Vanille-ijs ¢ amarena kersen ¢ pistache ¢ slagroom



