(vanaf 17.00)

ANTIPASTI

Focaccia rosmarino 7 1.50
ltaliaanse olijfolie ¢ dip van burrata, tomaat en limoen

Bruschette classico 7 10.50
3 stuks * tomaat ¢ ltaliaanse olijfolie ¢ pesto e truffelricotta

Carpaccio Harry's bar 12.50
Dun gesneden rauwe kogelbiefstuk e dressing van olijfolie en citroen
parmigiano reggiano ¢ klassiek recept uit Harry’s bar, Venetié

Burrata limone 13.00
Verse burrata * ansjovis ® geraspte citroen ¢ olijfolie  focaccia

Parmigiana de melanzane 7 12.50
Aubergine ¢ parmigiano reggiano ¢ tomaat ¢ uit de oven

Polpette 1.50

Warme gehaktballetjes © pittige tomatensaus © basilicum

PASTA

Spaghetti carbonara 18.50
Huisgemaakte spaghetti ¢ eigeel ¢ pecorino romano
parmigiano reggiano ¢ zwarte peper ® guanciale

Rigatoni amatriciana 16.50
Huisgemaakte rigatoni ® tomatensaus ¢ pancetta e chilipeper
pecorino romano

Tagliatelle al ragu 17.50
Huisgemaakte tagliatelle ¢ klassieke ragusaus * parmigiano
reggiano

Ravioli zucca 7 19.50
Ravioli gevuld met pompoencreme e salieboter ® amaretti

Lasagne 17.50
Laagjes pasta ® ragu ® béchamel ¢ parmigiano reggiano
Huisgemaakt volgens recept van mijn vader Bortolino

DESSERT
Affogato 7.50

Huisgemaakt vanille ijs van [Jssalon Alessandro ¢ espresso
(extra: amaretto + €2,-)

Tiramisu 9.50
Savoiardi ¢ espresso ® mascarpone creme

Sgroppino 9.50

Huisgemaakt citroenijs van [Jssalon Alessandro e prosecco

Pizza nutella 10.50
Nutella e gehakte pistache noten




