
pizza
Margherita			   14.00
Tomatensaus • fior di latte • basilicum	

Diavola		  17.00
Tomatensaus • fior di latte • pittige salami • ‘nduja 

Quattro formaggi		  17.50
Fior di latte • pecorino romano • parmigiano reggiano 
gorgonzola

Tonno e cipolla		  16.50
Tomatensaus • fior di latte • tonijn • ui • kappertjes • rucola
(extra: chili-olie)

Salame	 16.00
Tomatensaus • fior di latte • salami • stracciatella (koud)

Funghi				   17.00
Tomatensaus • Fior di latte • paddenstoelen • truffelolie
(extra prosciutto cotto + €3,- )

PomodORO			   15.50
Gele tomatensaus • fior di latte • pecorino • basilicum 

Marinara al limone			   16.00
Tomatensaus • ansjovis • gefrituurde kappertjes • cherrytomaat 
rucola 

Gamberi			   19.00
Tomatensaus • fior di latte • gamba’s • knoflookolie •
courgette • cherrytomaat 

Nerano			   17.00
Fior di latte • dungesneden courgette • provolone • koude
straciatella

Regina			   19.50
Tomatensaus • fior di latte • burrata (koud) • prosciutto di Parma

Mortadella e pistacchio			   19.00
Fior di latte • mortadella • pistachepesto • stracciatella • pistachenoten

Parmigiana pizza			   16.50
Fior di latte • gegrilde pittige aubergine • parmigiano reggiano

Salsiccia e friarielli			   17.50
Fior di latte • broccoli • venkelworst • parmigiano reggiano

Calzone spinaci			   17.00
Fior di latte • ricotta • spinazie • pijnboompitten • gorgonzola 
pecorino

Salmone		  18.00
Fior di latte • pistache crème • citroen ricotta • zalm • basilicum

Bresaola		  20.50
Tomatensaus • fior di latte • bresaola • rucola • parmigiano reggiano
pijnboompitten (extra burrata + €3,- )

Dip voor de korstjes		  2.50
Burrata-limoen dip, heerlijk voor de korstjes!

Pizza del mese		  wisselend
Vraag ons gerust naar de pizza van de maand!

(Onze pizza’s kunnen ook gemaakt worden met een glutenvrije bodem!)

(vanaf 17.00 uur)

bambini
Margherita			   12.00
Tomatensaus • fior di latte • basilicum

Salame			   13.00
Tomatensaus • fior di latte • salami

Nutella			   12.00
Nutella • poedersuiker

Spaghetti pomodoro			   12.50
Spaghetti • tomatensaus • basilicum • parmigiano reggiano

  

“In Nederland spreken we vaak over een pizzabakker. Een mooi 
woord, maar het doet eigenlijk geen recht aan het vak. In Italië heeft 
een pizzaiolo een heel andere status: het is een ambacht, een trots 
beroep dat van generatie op generatie wordt doorgegeven.

Een pizzaiolo kent het deeg als geen ander, voelt de warmte van de 
houtoven en weet precies hoe een echte Napolitaanse pizza hoort te 
smaken. Bij Allora eren we dat vakmanschap – zodat elke pizza die 
uit onze oven komt een stukje Italië naar de Molenstraat brengt.


